
 

 
 
 

KELLERSCHLÖSSEL RIED SCHÖN ROMAN HORVATH MW &  

HEINZ FRISCHENGRUBER 
 

GRÜNER VELTLINER  
SMARAGD RIED SCHÖN 2023 
 

Fokussiert, straff und charaktervoll – unser Grüner Veltliner von der extrem 

steilen Ried Schön im kühlen Spitzer Graben.  
 

HERKUNFT & TERROIR 

Das durchschnittliche Gefälle der Schön liegt bei 49 %, an manchen Stellen sind es 107 %, 

was sie zur steilsten Riede im Spitzer Graben macht. Die Ried Schön steht synonym für 

einzigartigen Grünen Veltliner. Der wächst in den meisten ihrer 57 Parzellen auf Paragneis 

und Glimmerschiefer und einem Terrain, das etwas tiefgründiger ist als das der umliegenden 

Rieden. Sowohl nach Südwesten wie auch Südosten exponiert, fängt sie im Sommer 

ausreichend Wärme für einen stoffigen, aufgrund der kühlen Nächte aber auch geradlinigen 

und eleganten Wein ein. 

 

JAHRGANG 2023 

Einem sehr milden und trockenen Winter folgte ein kühler Frühling, der die Böden mit viel 

Feuchtigkeit versorgte. Davon profitierten die Reben an den oft sehr heißen Sommertagen. 

Mehrere Hagelschläge waren Wermutstropfen in einem bis in den Herbst sehr guten 

Jahresverlauf. Hohe Septembertemperaturen und die damit einhergehend Reifeentwicklung 

wurden durch kühle Oktobernächte kompensiert, sodass wir am Ende ausgewogene Trauben 

lesen konnten. Das Resultat sind balancierte und harmonische Weine, mit stoffiger Textur 

sowie vielschichtigen und saftigen Aromen. 

 

WEINGARTEN & KELLER 

Sich im Weingarten zwischen den Parzellen zu bewegen, kommt einer Bergwanderung 

gleich. Die Bewirtschaftung wird manuell, zunehmend biologisch und mit starkem Fokus auf 

Biodiversität und eine nachhaltige Arbeitsweise durchgeführt. Die Lese findet – aufgrund 

der Höhenunterschiede in der Riede in mehreren Durchgängen statt. Im Keller werden die 

Trauben sanft abgepresst und temperaturkontrolliert vergoren. Der fertige Wein wird auf 

der Feinhefe im Edelstahltank und zum Teil im großen Holzfass ausgebaut, um Komplexität 

und Tiefe zu bewahren. 

 

STIL & CHARAKTER 

Grüner Veltliner aus der Ried Schön ist mineralisch, gehaltvoll und fokussiert. In der Nase 

bietet er für die Riede typische reife gelbe Steinobst- und Wiesenkräuternoten. Am Gaumen 

vereint sich eine cremige Stoffigkeit mit einer klaren und kühlen Struktur. Der Körper hat 

Power und verjüngt sich druckvoll in Richtung Gaumen. Die Kategorie Smaragd steht für 

trockene, kompakte und komplexe Wachauer Weine; neben Struktur und Tiefe überzeugen 

Smaragde auch mit großem Lagerpotential. Kulinarisch harmoniert der Grüne Veltliner 

Smaragd Ried Schön mit Klassikern der österreichischen Küche wie Erdäpfelgulasch, 

Gebackenen Champignons oder Zanderfilet genauso gut wie mit exotischen Gerichten wie 

Hühnertajine oder asiatische Fischcurries. Mediterrane Gerichte wie Paella, Gnocchi mit 

Steinpilzen oder Gegrilltem Thunfisch passen ebenfalls bestens.   
 

2024:  WINZER DES JAHRES | FALSTAFF  
 

2023: 94 Punkte | FALSTAFF    95-97 Punkte (4*) | VINARIA    90-92,5 Punkte | WEIN.PUR 

 93 Punkte | JAMES SUCKLING 
 

2022: 94 Punkte | A LA CARTE    94 Punkte | FALSTAFF    96+ Punkte | WEISSWEIN GUIDE 

 93-95 Punkte (3*) | VINARIA    95-100 Punkte | WEIN.PUR     91 Punkte | PARKER     

 93 Punkte | JAMES SUCKLING    16,5 Punkte | JANCIS ROBINSON     

 17 Punkte | GAULT MILLAU 
 

2020: Europe No 1 – Worldwide No 3 | WORLD´S BEST VINEYARDS    

 

Alkohol: 13,0 % | Säure: 6,0 ‰ | Restzucker: 1,0 g/l 


