GRUNER VELTLINER ) DOMANE
STEINFEDER GNEIS & LOSS 2024 WACHAU

Frisch, duftig, und lebendig: ein Wein, der durch grofen Trinkgenuss liberzeugt.
Ein vielseitiger Speisenbegleiter!

HERKUNFT & TERROIR

Herkunftsgebiet der Trauben fir diesen Steinfeder-Wein ist die gesamte Wachau mit ihrem
besonderen Mikroklima und ihren Gneis- und L&ss-Béden. Die Trauben wachsen in
Weingdrten am linken und rechten Ufer der Donau. Ausschlieflich handgelesene Trauben
werden fir diesen Wein verwendet, so wird ein charaktervoller Wachauer Weinstil mit viel
Frucht erlangt.

JAHRGANG 2024

Das Weinjahr 2024 verdeutlicht erneut, wie stark der Klimawandel die Landwirtschaft
beeinflusst. Extreme Wetterbedingungen pragten das Jahr, von Spatfrésten tGber Hagel bis
hin zu Hitzeperioden und Starkregen mit Hochwasser. Doch dank der unermdidlichen Arbeit
unserer Weinhauer:innen und prazise geplanter Lese kdnnen wir trotz aller Widrigkeiten mit
den erzielten Qualitdten sehr zufrieden sein.

WEINGARTEN & KELLER

Die Weingdrten werden nachhaltig und zunehmend biologisch mit Verzicht auf Insektizide
und Herbizide bearbeitet und hdndisch gelesen. Nach einer genauen Selektion des
Traubengutes sowie der Pressung in pneumatischen Tankpressen, erfolgt anschliefend eine
kontrollierte Garung mit Ausbau in Edelstahltanks.

STIL & CHARAKTER

Ein frisch-fruchtiger Wein mit den typischen Aromen des Griinen Veltliners nach griinem
Apfel, Zitrus, etwas Stachelbeere und Pfeffer. Am Gaumen fein und lebendig mit einer
kecken Sdure ist sie eine typische Steinfeder mit viel Trinkfluss. Das Steinfeder-Gras (Stipa
Pennata), ein federleichtes Gras der steilen Weinberge der Wachauer Tallandschaft, gibt
diesen spritzigen Weinen den Namen. Leichtflifig und elegant - der ideale Wein fir alle Tage
und jede Tageszeit. Idealerweise gut geklnhlt sollte der Wein innerhalb des ersten Jahres
nach der Ernte getrunken werden. Sie macht sich als Aperitif an einem sonnigen Nachmittag
auf der Terrasse bestens. Der Wein begleitet klare Suppen und leichte Vorspeisen wie
Blattsalat mit Ziegenkédse oder Forellen-Mousse. Auch zu dezenten mediterranen Gerichten
wie Prosciutto mit Melone, einem griechischen Bauernsalat oder einer Pizza Margherita
passt unsere Griner Veltliner Steinfeder hervorragend. F“"s'lﬁ§§
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2024: WINZER DES JAHRES | FALSTAFF
2020: Europe No1- Worldwide No 3 | WORLD 'S BEST VINEYARDS

Alkohol: 11,5 % | S&ure: 6,2 %o | Restzucker: 1,3 g/I
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